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Symphonic Dining COSMOS

ヤスダヨーグルトフェア
-森のシンフォニックダイニング コスモス-

・ヤスダヨーグルトモッツァレラチーズのリゾットグラタン
・にいがた和牛入りハンバーグヤスダヨーグルトソース
・県内産ポークのカレーヨーグルト煮込み
・洋食オードブル各種 ・本日のスープ ・越後の季節野菜と彩り野菜のマルシェ
・シェフ気まぐれパスタ ・シェフお任せ魚料理 ・大平きのこ研究所黒舞茸ホテルカレー
・パン各種 ・フルーツ

・和風春のキッシュロレーヌ ・越の鶏のまろやかチーズ仕立て ・南蛮海老
・本日の海鮮カルパッチョ（わさびヤスダヨーグルトソース）・ふのりうどん
・本日の汁物 ・魚沼産コシヒカリ ・香の物2種

・海老とトマト葱のチリソースグラタン
・ヤスダクリームチーズ蛋皮巻き ・海老と海藻の白みそ入りヨーグルトソース
・香港焼き窯 妻有ポークチャーシュー
・プリプリ海老の揚げ雲吞五色あられ 甘酢ソース ・あてま白黒餃子 ・雲白肉
・牛肉と季節野菜のオイスター炒め ・点心3種盛り合わせ ・中華前菜 ・本日の海鮮

・ヤスダヨーグルト カッサータ ・ヤスダヨーグルトパンナコッタ越後姫ソース
・ヤスダヨーグルトとあてまブルーベリーアイスクリーム
・本日のケーキやチョコボールなどデザート10種 ・アイスクリームとシャーベット10種

・かぼちゃのポタージュ ・まほうのスープ ・げんきもりもりキッズカレー ・チキンナゲット
・チーズinハンバーグ ・お子様スパゲッティナポリタン ・カラフル野菜のピンチョス
・野菜のピューレ ・ポテトサラダ ・豆腐ブレッド ・フライドポテト
・ごはん ・低アレルゲンふりかけ ・米粉うどん ・パンダまんじゅう ・ごまだんご
・本日のデザート2種 ・ミニミニたいやき ・一口バナナ ・牛乳 ・麦茶
※食材の仕入れ状況により予告なくメニューが変更となる場合がございます

・味わい葡萄牛熟成ローストビーフ グレイビーソース

・料理長厳選 鮮魚のおまかせ握り寿司 ・揚げたて天ぷら
・北京ダック（30周年記念メニュー）

2026年3月5日(木)～6月3日（水） A
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・味わい葡萄牛熟成ローストビーフ グレイビーソース
・料理長厳選 鮮魚のおまかせ握り寿司 ・揚げたて天ぷら
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・ヤスダヨーグルトモッツァレラチーズのリゾットグラタン
・にいがた和牛入りハンバーグヤスダヨーグルトソース
・県内産ポークのカレーヨーグルト煮込み
・洋食オードブル各種 ・貝類と春野菜のアクアパッツァ ・越後の季節野菜と彩り野菜のマルシェ
・シェフ気まぐれパスタ ・シェフお任せ魚料理 ・大平きのこ研究所黒舞茸ホテルカレー
・パン各種 ・フルーツ

・和風春のキッシュロレーヌ ・越の鶏のまろやかチーズ仕立て ・南蛮海老
・本日の海鮮カルパッチョ（わさびヤスダヨーグルトソース）・妻有そば
・本日の汁物 ・魚沼産コシヒカリ ・香の物2種

・海老とトマト葱のチリソースグラタン
・ヤスダクリームチーズ蛋皮巻き ・海老と海藻の白みそ入りヨーグルトソース
・丸鶏の香港窯焼き ・ずわい蟹爪フライ
・あてま白黒餃子 ・中華風ハンバーガー ・海鮮と季節野菜の塩炒め
・フカヒレきのこスープ ・中華前菜 ・本日の海鮮

・ヤスダヨーグルト カッサータ ・ヤスダヨーグルトパンナコッタ越後姫ソース
・ヤスダヨーグルトとあてまブルーベリーアイスクリーム
・本日のケーキやチョコボールなどデザート10種 ・アイスクリームとシャーベット10種

・かぼちゃのポタージュ ・まほうのスープ ・げんきもりもりキッズカレー ・チキンナゲット
・チーズinハンバーグ ・お子様スパゲッティナポリタン ・カラフル野菜のピンチョス
・野菜のピューレ ・ポテトサラダ ・豆腐ブレッド ・フライドポテト
・ごはん ・低アレルゲンふりかけ ・米粉うどん ・パンダまんじゅう ・ごまだんご
・本日のデザート2種 ・ミニミニたいやき ・一口バナナ ・牛乳 ・麦茶
※食材の仕入れ状況により予告なくメニューが変更となる場合がございます
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