
１台44,000円(税込)～

国産牛サーロインのステーキ
地場産茸のデュクセル ソースポワブラード

ふのりそば 季節のアレンジ

村上緑茶のティラミス

コーヒー

厳選お造り 3 種盛り

フカヒレ姿と干し貝柱の蒸しとろみスープ

フレンチオードブル盛り合わせ

スモークダックの揚げ物
ブロッコリー入りタルタルソース添え

この日限りのコースをお客様のご要望に合わせてお作りします

Premium Plan
プレミアムプラン

〒949-8556  新潟県十日町市珠川
TEL.025-758-4888
FAX.025-758-4848  www.belnatio.com

- Chef Specialty Plan-

料理長特選プラン

おつまみ +90分飲み放題

１名さま4,000円(税込)

8名さまより

( ビール、ワイン、焼酎、ウイスキー、ソフトドリンク、ノンアルコールビール）

１名さま2,750円(税込)

8名さまより

＋1,760円(税込)でアルコール飲み放題
( ビール、焼酎、ウイスキー、ソフトドリンク、ノンアルコールビール）

軽食 +ソフトドリンク飲み放題付
( ウーロン茶、オレンジジュース、ジンジャーエール、コーラ）

※ノンアルコールビール不可

［全室使用例］
着席スタイル(円卓)：最大100名
スクール形式：最大96名　シアター形式：最大180名

［全室使用例］
着席スタイル(円卓)：最大80名
スクール形式：最大81名　シアター形式：最大170名

［全室使用例／3分割可能］
着席スタイル(円卓)：最大50名　着席スタイル(だ円)：最大20名
スクール形式：最大45名　シアター形式：最大72名

休館日 除外日各プラン 8名さまより

●１名さまあたりの料金 (消費税込、入湯税別途)●１泊２食　夕食 : 宴会 / 朝食 : バイキング

2026 年 4月 April 5月 May 6月 June 7月 July 8月 August 9月 September

10月 October 11月 November 12月 December 2027 年 1月 January 2月 February 3月 March

グループ向け宿泊プラン 料金カレンダー

������
１名さま １泊２食付き

������▶お料理のみ

������
１名さま １泊２食付き

������▶お料理のみ

ビジターさま専用

※カレンダー　  のご料金はお問い合わせくださいA

▽ルームタイプ▽

ツイン ファミリー
＆フレンズ B C E

きらめきプラン 料理長特選プラン

B C E

プレミアムプラン
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３名 ５-６名 ������ ������ ������ ������ ������ ������ ������ ������ ������

B C E

各プラン 8名さまより承ります

水

水

�������
▶ ��������グループ向け宿泊プラン

Belnat io  Group  Plan



特選牛のステーキ
レーズンと黒胡椒のコンフィチュール 彩り野菜

3 種の握り寿司と本日のお椀

とろけるミルクプリン

コーヒー

本日鮮魚の中華風カルパッチョ

フォアグラのフランときのこのクリーム

飲茶 4 種

車海老のトウチーソース炒め

和洋中折衷

- Kirameki Plan-

きらめきプラン

● 帆立貝と生ハムのプロシュート  華やかなお花とハーブを飾って
● 越後里山野菜のポタージュ  クルトン
● 自然豊かな土地で育てた 妻有ポークのポワレ  越後野菜を添えて
● パン・バター ● シェフおまかせデザート ● コーヒー

( ビール、ワイン、焼酎、ウイスキー、梅酒、サワー、
  新潟の地酒、ソフトドリンク、ノンアルコール( ビール・カクテル ))

１名さま3,300円(税込)

１名さま4,400円(税込)
（上記スタンダードの内容がアップグレード！
  焼酎 ( 麦 / 芋 / 米 )、日本酒 ( 松乃井 / 天神囃子 / 久保田 / 八海山 ))

ご宴会お子さま料理

ランチメニュー

ご宴会飲み放題プラン(120分)

１名さま

 4,950円(税込)

フレンチ
コース

● 大黒舞茸オリジナルビーフカレー
● ライス　● サラダ　● デザート

１名さま

1,980円(税込)

大黒舞茸ビーフカレー

● お造り盛り合わせ　● 妻有ポークのとんかつ
● 海老のチリソース煮  ● 季節の饅頭 銀餡掛け
● 白飯・汁もの・香の物　● 本日のデザート

１名さま

2,750円(税込)

あてま御膳[折衷]

※１名さまにつき1,650円(税込)追加で
　テーブルマナー講義を承ります

8名さまより

8名さまより

● 布のリそば　● 天ぷら　● 田舎惣菜
● デザート

１名さま

2,530円(税込)

布のりそば御膳[和食]

●～30名さままで

小学生

お子様
フレンチコース

１名さま

5,236円(税込)

３歳～未就学児童

お子様
ワンプレート

１名さま

3,740円(税込)

������
１名さま １泊２食付き

�����▶お料理のみ


