
 GM NIGHT次回の

※画像はイメージです。

未来あるベルナティオの若きシェフ＆パティシエたち。

次の世代を担う新星たちが１皿１皿に想いを込めて、

ＧＭナイトのために1つのコースを紡ぎ出します。

若き感性と熱意に溢れる料理をお楽しみください。

次世代シェフの饗宴
Feast of the next generation chef

<御予約・お問い合わせ>
あてま高原リゾートベルナティオ
TEL.025‐758‐4888 FAX.025‐758‐4848

2020.12.11（Fri）／12.18（Fri）2days
18:30st（18:00open）会場バンケット「フィオリア」各日40名

おひとりさま￥10,000円（税別）お料理・お飲み物込

GM NIGHT

＜ 中国料理 ＞ 涌井 満規
●旧正月の代表的なお祝いオードブル
鶴と松の飾り前菜の盛り合わせ

◆仕入れ状況により、
メニューが変更になる場合ございます

＜ 日本料理 ＞ 斉木 隆
●日本の軟水と硬水の出汁の味比べ
紅白真丈入り

＜フランス料理＞ 柳 友和
●寒ブリと天然真鯛のカルパッチョ

＜ 日本料理 ＞ 伴田 将也
●寒ザワラの焼き物

＜フランス料理＞ 津畑 和敏
●栗とさつま芋入りキノコのデュクセル
で包み込んだ鹿肉のパイ包み焼き
グリーンペッパーソース

＜ 中国料理 ＞ 涌井 満規
●海の幸山の幸のはすの葉に包んだ五目粽

＜ パティシエ ＞ 樋口 直人
●斬新なアイデアでフィナーレを飾る
祝福のデザート

今年もたくさんいろんなことがありました。年内最後の食イベントは、
新しい年を迎えるのに相応しい“祝い”をテーマにしております。未来ある和洋中の
次世代シェフが１品１品想いをこめてコース仕立てでご提供いたします。心も体も
幸せになって新しい年を迎えませんか？

＊十日町駅西口17:45発で送迎バスをご用意しております
（ご予約時にお申しつけくださいませ）
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料金 お一人様
ドリンク付15,000円（税込）

会場 バンケット 「フィオリア」

十日町市内送迎バスを運行いたします。事前にお申込みください。
十日町駅西口（17:30）  →  十日町市役所 (17:40） → ベルナティオ2024 6/7（金）  ,28（金）

OPEN 18:00/START 18:30

各回40名限定

〒949-8556 新潟県十日町市珠川 http://www.belnatio.com


