
料 金

お一人様
ドリンク付12,100円（税込）

会場 レストラン 「アイリス」

※お料理の写真はすべてイメージです。

十日町市内送迎バスを運行いたします。
事前にお申込みください。

行き : 十日町駅西口 (17:30)→十日町市役所 (17:40)→ベルナティオ (18:00)
帰り : ベルナティオ (20:45)→十日町市役所→十日町駅西口

OPEN 18:00/START 18:30

2022 11/18 （金） ,25 （金） ,12/2 （金）

Menu
冷製フォアグラと新潟西蒲原 越の雫のタルトレット

妻有ポークフィレ肉 脇坂園芸エディブルフラワー”ヴィッテロトンナード”

魚沼美雪ますのミキュイ きり菜の入ったグリビッシュソース

十日町きのこと三陸産帆立貝のスープ パイ包み焼き

にいがた和牛すね肉を包んだラビオリ 菊芋のクリーム

市場直送 日本海の魚料理 アイリススタイルで

にいがた和牛サーロインのグリル 冬の越後野菜を添えて

本日 〆の一皿

シェフスペシャルデザート

パン

Cafe tea

Captain Night

イタリアやクロアチア、「地中海」をテーマに

旬の食材をふんだんに使った秋の新潟テロワール。

地中海産のワインとピアノ演奏で皆さまをおもてなしいたします。

各回30名さま限定


